1. Uvod
Toto dispozhi 7eSeni je vypracovano jako podklad pro realizacizyrdispozice vydeje jidel
Skolni jidelny zakladni Skoly Zachar v Kréfiii a vychazi z:
- pozadavk a poteb investora
- ustanoveni Vyhlasky 137/2004 Sbh. v uprawle Vyhlasky'. 602/2006 Sb. ministerstva
zdravotnictvi a N&zenic. 852/2004 evropského parlamentu a rady
- stavebnich podkladpredanych projektantem staveldasti
Projekt zohleduje provozni, hygienické a bezpestni pozadavky na tento typ
gastronomického provozu.

2. Charakteristika provozu

Provoz je umigh v 1. NP budovy v objektu Skolni kuchykde budou jidla vyrama. Po jejich
dohotoveni budou uloZzena v nerezovych gastronatioti@ohivanych vydejnich vozikkde
budou po celou dobu vydeje udrZzovariggpedepsané teplot Mezi jednotlivymi voziky jsou
ohrivané podavee talii. Z posledniho vozikufade bude vydavana polévka a na stole vedje n
budou gipraveny talife na ni. Kolmo k prvnfasti pokrauje vydejni linka nerezovou chlazenou
vanou pro salaty a kompoty, které budodtopozeny do nerezovych gastronadob a pakje
statickym a pojizdnym nerezovym pracovnim stoléioh®zi stravnik odebere nacatku vydejni
linky z nerezovych zasobiiitécek a pibor, ty ulozi na trubkovou pojezdovou drahu, ppsje
po ni posouva a z nerezové vydejni desky odelirang jidlo.

Samoobsluzny vydej nap@robehne z chlazeného michaciho zasobniku dméikb na
nerezovém pojizdném podstavci s odkladaci ploclakapovou varkou. Sklenice budou ulozeny
v mycich koSich do nerezovych pojizdnych zasikeiEikmymi vsuny.

Tacky s pouzitym stolnim nadobim ulozi stcwdd nerezovych etazovych pojizdnych
zasobnil, plné nasled&personal peveze k mige nadobi a prdzdné od thky z@t na jidelnu.
Pouzité vyprazameé gastronadoby a nétacky budou umyty v iseku myti provozniho nadobi.

3. Pozadavky na energie
Pro technologické vybaveni gastronomickéha@za je nutno zajistit tyto energie:
Elektricka energie:

- instalovany pikon 14 kw

- sowasnost 0,9

- skuteny pikon 12,6 kW
4. Udrzba

U navrzeného z#ézeni je feba zajistit pravidelnou preventivni udrzbu. Obsfupersonal musi
byt pouen a zaskolen u vSechvizzeni jak z hlediska vlastni technologie vydejej tahlediska
bezpeénostniho. Pro zajighi udrzby aistoty kuchyskych provoz je nutno pouzitdznych
uklidovych ponicek (Uklidové nadoby, hadr) nikoli#tajici vody z hadice. Elektroinstalace musi
spkiovat pozadavkyiislusnychCSN.

5. Bezpénost a ochrana zdraviifp praci

V této oblasti se vychazi z platny¢®N a bezpmostnich pedpisi, prostor kolem
technologickych zézeni je dimenzovan tak, aby vyhovoval b&zpstnim, provoznim, montaznim
a udrzbovym narakm. V provozu je nutno bezpodmimeédodrzZet veSkerépdpisy pro obsluhu
strojniho za@izeni vydané vyrobci. VSechny osoby pracujiciree@tacicasti musi mit
predepsanou zdravotni prohlidku nebo platny zdraymtikaz.

6. Zaer

Toto dispozni 7eSeni je vypracovano tak, aby nedochazeloizekicistych a Spinavych
dopravnich tras hotovych jidel a nadobi. Provoz aemgativni vliv na Zivotni progdi.

V Brestu 20. 7. 2023.



